
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

AMPLI 

 

 

 

Ainsi AMPLI FRUIT, de par sa composition originale et performante, contribue-il à : 

souligner la fraîcheur et le fruité des vins 

renforcer la rondeur et l’amplitude 

diminuer les sensations d'astringence et de sécheresse en bouche 

enfin, tout simplement à valoriser et préserver les qualités des vins 
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--- LEGISLATION --- 
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Les informations figurant dans cette documentation sont vraies et exactes à notre connaissance mais sont fournies à 
titre de référence sans aucune garantie expresse ou implicite. Danstar ne saurait être tenu pour responsable des 
dommages particuliers, directs ou indirects, résultant de l’achat ou de l’utilisation de ces informations. 

 

 


